NATA CREMOSA

DESIGNACAO Nata (35% M.G.) UHT para bater

Nata (35% M.G.), emulsionante: E 472b e
MlM\gs_A INGREDIENTES estabilizador: E 407.
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Valores médios Por 100 ml Por c. sopa 15ml
Energia (kJ/ kcal) 1382/335 207/50 3%**
Lipidos (g) 35 53 8%**
Para bater ou culinaria
Castelos altos e firmes dos quais: saturados (g) 24 36 18%**
M 00 .
& % Hidratos de carbono (g) 31 0,47 0%**
SRy < dos quais: aglcares (g) 31 0,47 1%**
Mimosa. E Proteinas (g) 2,0 0,30 1%**
Sal (g) " 0,08 0,011 0%**
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** da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 kJ/ 2000 kcal).

" Teor de sal deve-se exclusivamente ao sédio naturalmente presente.

A embalagem contém aproximadamente 13 porgdes de 15ml (para embalagens de 200ml)
A embalagem contém aproximadamente 66 por¢8es de 15ml (para embalagens de 1L)
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